Al Servizio IGIENE ALIMENTI € NUTRIZIONE
Dell'Azienda ULSS n di

Marea da bullo
di valore
corrente

DOMANDA Di RICONOSCIMENTO Al SENSI DEL REG (CE) 852/2004

articolo 6, comma 3, lettera b)

per gli stabilimenti che producono germogli [Regolamento(UE) N. 210/2013]

1. Operatore del Settore Alimentare

Il/La
sottoscritto/a:

QUADRO A - DATI OPERATORE

Codice Fiscale

Luogo di nascita

{indicare nome ¢ coyrioma)

Cittadinanza

Resldenza: Comune

Via/Piazza

Nella sua qualita di

Via/Piazza

Data / i
Sesso M F e-mail @
Provincia
N® C.A.P, Tel.
[ritolare impresa Individuale

Partita I.V.A. (se gia Iscritto)
Con sede legale nel Comune di Provincia ;

Ne C.A.P. Tel. ’
n. R,E.A. - repertorio economico amministrative - (se gia iscritro) CCIA di

[JLegale rappresentante della Societa/Ente

Denominazione o ragione sociale

Codice fiscale

Con sede legale nel Comune

Partita I.V.A.(se d

iversa da C.F.)

Provincia

Via/Piazza

ND

C.AP. Tel,

n. R.E.A. - repertario economico amministrativo - (se gia iscritto)

CCIA di

r il proprio_inse

2. Indirizzo della struttura ove l'attivita viene esercitata

iamento

Comune

O B - INDIRIZZOD mss.l:,nnenn
Provincia

Via/Piazza

N

C.A.P,

Tel.

Fax




CHIEDE

il Riconoscimenteo ai sensi del REG (CE) 852/2004, art. 6, c. 3, lett. b) per lo svolgimento della/e seguente/i
activita:
3. Tipo di attivita esercitata (barrare |a casella corrlspondente)

QUADRO C -~ TEFOLOGIA INSEDIAMENTI

Stabilimento di produzione/lavorazione /confezionamento di “germogli” [art. 2 del Regolamento di
esecuzione (JE) n. 208/2013].

O produzione primaria di germogli
Q lavorazione dl germogli

0 confezlonamento di germogli

5. Classificazione ATECORI 2007

QUADRD D - CLASSIFICAZIONE ISTAT
Si tratta della classificazione dell‘attivitd secondo i codicl denominati ATECORL 2007. Indicare di seguito | codici che
corrispondono all‘attivita,

Codicl Atecorl:

4. Documentazione allegata

ADRO F —-DOCUMENTAZIONE ALLEGATA
D Una marca da bello di valore corrente

O rianta planimetrica dell'insediamento in scala 1/100, conforme all'aglbilitd, vidimata da un tecnico abilitato e con
indicazioni in ordine a:

» destinazione d'uso dei losali;

» superficie ed altezza dei locall;

« superficie finestrata e apribile;

+ rete ed eventuale deposito dell’approvvigionamente idrico potabile;
= rete dl smaltimento delle acque reflue.

LJ Relazione sulle caratteristiche tecnico, strutturall e igienico sanitarie dello stabilimente, in conformita ai requisiti generali
In materia di iglene applicabili agli operatori ¢del settore alimentare stabilitl dall'Allegato I del Reg.(CE) 852/2004 e
dall’Aliegatoe al reg.(UE) n. 210/2013 che eomprenda:

- descrizione dei locali utilizzati

- elenco degli impianti e delle attrezzature

. descrizione del ¢iclo produttivo e delle tipologle produttive(dalla produzione primarla alla
lavorazione,confezionamento ¢ stoccagglo)

- dese¢rizione delle modalita di controllo dei rischi nella produzione primaria e nelle
operazioni associate

- se nell'attlvitd sono impiegati automezzi per i trasporto (materle prime, semilavorati,
prodotti finitl, prodeotti commerclalizzati) 'indicazione del tipo di automezzo, modello &
targa e la copla del certificato ATP (ove pravisto) e del librette di circolazione

Nella relazione tecnica andranno incltre riportati;

« gli gstremi del certificate dl agibilita o comungue gli estremi della richiesta di agibilitd;

= gli estremi dell'autorizzazione agli scarichi ai sensi del Dl.gs 152/2006;

e e modalita di smaltimento del rifiuti selidi ai sensi del D.l.as 22/97 e dei sottoprodotti di origine animale al sensi dei

Regolamenti (CE) 1069/2009 e 142/2011;

Esiti analitici relativi al cempionamento di a¢qua destinata al consumo umano (esami di routine con eventuall Integrazion|
richieste caso per caso dall’Autorité competente, Servizio Igiene degli Allmenti) su un punto di erogazione della rete di
distribuzione Interna dello stabllimento forniti da un Ente pubblico o da un laboratorlo accreditato.

Conveénzione ¢on laboratorio esterno acereditato per le attlvita analitiche in autocontrollo, oppure autodichiarazione del
legale rappresentante che gli esami in autocontrolle vengono effettuati in laboratorio esterno accreditate o in laboratorio
interno (espressamente indicato ed evidenziato in planimetria)

Nominativo del Responsabile della produzione o del controlle di qualita dello stabilimento
visura camerale
rlcevuta del versamento .

oo o 0O

ALTRI DOCUMENTE RITENUTL UTILI

Autorizza per gli effetti del D.Lgs. 30 giugno 2003, n.196, codesta P.A. al trattamento dei propri dati personali, a cura del
personale assegnato all‘ufficio dell’ Az, U.L.S.S. preposto alla conservazione delle notifiche ed all'utilizzo delle stesse per |l
procedimento di registrazione.

Data / / In fede

(firma per esteso e leggiblle del titolare/legale rapprésentante)




